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Nous sommes heureux de vous accueillir et vous faire  
découvrir toutes les subtilités de nos plats. Dans une  
ambiance zen et verdoyante, bénéficiez d’un cadre très  
lumineux tout en vous détendant à l’ombre d’un superbe 
mur végétalisé, vous pourrez ainsi profiter des rayons du  
soleil en toute fraîcheur. 
Que vous veniez accompagné d’un client ou d’un groupe de 
collègues (parking assuré, accès PMR), Pauline et Delphine 
sauront tout mettre en œuvre pour vous échapper le temps 
d’un repas ou d’une boisson. 

 
Réservation : 

06.37.66.24.97 ou 03.21.60.43.30 
 

 



CARTE BOISSONS  

 

APERITIFS et ALCOOLS* 

Kir crémant d’Alsace (Cassis-Mûre-Violette-Framboise) 
Flûte 10cL…………………………………………………………………5€20 
Champagne du moment Flûte 10cL…………………….. 7€90 
Bouteille de champagne 75cL……..………………………  47€50 
Vin du moment (blanc-rouge-rosé) 12cL…………..…. 4€20 
Bière Bouteille 33cL……………………………………………….. 4€20 

Bière Bouteille 75cL……………………………………………….. 9€30 
Bière Pression 25cL………………………………………………… 3€70 
Bière Pression 33cL……………………………………………….. 4€20 

Bière Pression 50cL………………………………………………… 6€30 

 

EAUX et SOFTS 
San Pellegrino 50cL………………………………………………… 1€70 
San Pellegrino 1L….………………………………………………… 3€20 
Evian  50cL………….…………………………………………………….. 1€70 
Villers 1L….………….…………………………………………………….. 3€20 
Fuze Tea 33cL………….………………………………………………… 3€20 
Coca-Cola/Coca-Cola 0 33cL……….………………………… 3€20 
Orangina 33cL…….……………………………………………………. 3€20 
Jus de fruits (Tomate-Abricot-Orange)25cL…………….. 3€20 

 

CAFÉS et THÉS 
Café expresso ou décaféiné………………………………… 2€20 
Café crème…………..………………………………………………….. 2€40 
Café allongé……….……………………………………………………. 2€50 
Café double………….………………………………………………….. 3€20 
Thés (Earl Grey-Fruits rouges-Darjeeling-Menthe)..… 3€00 

 

 
 

CARTE BRASSERIE 
                         Formules au choix 

                           « ENTRÉE+PLAT » ou « PLAT+DESSERT » à 16€90 

                                           « ENTRÉE+PLAT+DESSERT » à 21€30 

                    ENTRÉES 

                                      Ficelle Picarde  

                        Museau de porc à la Lyonnaise 

                       Nems de volaille sauce piquante 

                                        Salade César  

                                        Salade d’œuf poché aux lardons    

                            PLATS 

                                        Pulled pork 

                   Escalope de veau aux champignons 

                    Dos de cabillaud sauce Hollandaise  

                            Sauté de poulet façon Thaï 

                    Steak haché façon bouchère grillé  

                      Fish and Chips   

                         DESSERTS 

                        Délice craquant trois chocolats 

                              Ile flottante au caramel  

                           Brownie aux noix de Pécan    

                                       Nougat glacé    

                                        Tarte Tatin 

 
                          Deux accompagnements au choix :  

 Frites, Riz, Pommes de terre grenailles, Légumes du jour, Salade 

           

    Plat unique à 12€50 – Liste des allergènes à disposition 

                  *L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

                                             À consommer avec modération.  

                 


